Catering-
Angebo

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz, Grossbritannien, Australien, Neuseeland
Gefliigel Schweiz

Truthahn Schweiz

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben
Brot/Backwaren Schweiz

Fisch / MeeresfriichteWir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF

Unsere Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:

/_\
(@ Vegetarisch @9 Vegan @ Laktosefrei
0 Smart Eating, gesunde Produkte
&)

Fisch aus nachhaltigem Fang oder Zucht

Alle Preise in CHF, MwSt. inklusive

Eldora AG

Mensa BBZW Emmen
Oberhofstrasse 45
6020 Emmenbricke
9336-grt@eldora.ch



mailto:9336-grt@eldora.ch
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Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Buttergipfeli, Laugengipfeli und
Rusticogipfeli gemischt

v

Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Gipfeli und Brétli gemischt,

Fruchtplatte mit geschnittenen Friichten

0z

Mindestbestellung 10 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Gipfeli und Brétli gemischt,

Fruchtplatte mit geschnittenen Friichten,
verschiedene Joghurts, Birchermiiesli



Mindestbestellung 10 Personen

170 g Aufschnitt pro Person
Schinken, Salami, Butter und Cornichons
dazu servieren wir kleine gemischte Brotchen

Mindestbestellung 10 Personen

150 g Kése pro Person
5 Sorten gemischt mit Birnen, Niissen und Datteln
dazu servieren wir kleine gemischte Brétchen

Mindestbestellung 10 Personen

100 g Trockenfleisch pro Person
mit Gurken, Tomaten, Ei und Butter
dazu servieren wir kleine gemischte Brotchen



&ip

Mindestbestellung 5 Stiick
Buttergipfel

Laugengipfel
Rusticogipfel
Weggli
Semmeli
Ur-Dinkel Brotli

Chas-Baumnuss-Opfel-Brotli

Frichte.Joghurt Brétli
Laugenbrezel mit Butter
Cailler Schoggigipfel
Fairtrade Schoggibrotli

Nz

Mindestbestellung 5 Stiick
Schoggimuffin

Blaubeermuffin
Nussstange
Mandelgipfel

Mini Danish, assortiert

&y

Butter Portion

Konfitlire Portion

1.60/ Stk.
1.60/ Stk.
1.60/ Stk.
1.60/ Stk.
1.60/ Stk.
2.00/ Stk.
2.00/ Stk.
2.00/ Stk.
2.70/ Stk.
2.80/ Stk.
2.50/ Stk.

3.30/ Stk.
3.30/ Stk.
2.60/ Stk.
2.60/ Stk.
1.20/ Stk.

0.80/ Stk.
0.80/ Stk.
Max Havelaar Honig Portion 1.20/ Stk.

&

v

Mindestbestellung 5 Stiick

Frisches Swiss Birchermiiesli 4.00/ Stk.

Emmi Joghurt, assortiert 1.60/ Stk.

Bio Joghurt, assortiert 1.80/ Stk.
)

Mindestbestellung 5 Stiick

Fruchtsalat im Glas 3.50/ Stk.

Frichteplatte mit 25.00/ Stk.

geschnittenen Friichten ca 5 Personen

Friichtekorb fiir 10 Personen15.00/ Stk.

Mindestbestellung 4 pro Sorte

Briekdse und Apfel 4.20/ Stk.
Mostbrockli, Essiggurke 4.20/ Stk.
und Butter

Eiersalat mit Mayonnaise 4.20/ Stk.
Schinken, Ei und Butter 4.20/ Stk.
Trutenbrust und Curry 4.20/ Stk.
Salami und Greyerzerkase  4.20/ Stk.

Fleischkadse und Tartarsauce 4.20/ Stk.
Tomaten, Mozzarella, Pesto 4.20/ Stk.
Rauchlachs und Meerrettich 4.20/ Stk.
4.20/ Stk.

Thonfiillung und Butter

®

BB



Mindestbestellung 10 Personen

Gemischter Salat, Aufschnittplatte,
Kaseplatte, gemischte Brétchen, Butter,
Tagesdessert im Glas und 5 dl Softgetrank

Mindestbestellung 10 Personen

Kopfsalat mit Ei, Kaseplatte,
Halbmeter-Sandwich,
Dessertplatte mit Stisskonfekt und
Friichten und 5 dl Softgetrank

Sty
Mindestbestellung 5 Stiick
Kopfsalat mit Ei 4.50/ Stk.
Gemischter Salat 4.50/ Stk.
Tomatensalat mit 5.50/ Stk.

Biffelmozzarella & Aceto Balsamico

Mindestbestellung 3 Stiick

Schwiizer Wurstsalat mit
Sternenbergerkase und Ei 9.00/ Stk.

High Protein Salad mit 8.50/ Stk.
vocado, Kichererbsen,
Cherrytomaten und Kernen

Caesar Salad mit Poulet, 9.00/ Stk.
Speck, CroGtons und Parmesan

&5



fiir ca. 3 Personen (Lunch)

Appenzellerkase, Apfel
und Butter

Mozzarella,Tomaten
und Pesto

Brie, Butter und Feigensenf

Grillgemiise und
Baba Ganoush

Eiersalat* und Kresse

Bauernschinken, Salat
und Tomaten

Salami, Senfbutter
und Essiggurke

Rohschinken, Grana Padano
und Rucola

Mostbrockli, Salat
und Tomatenquark

Trutenbrust, Tartarsauce
und Salat

Roastbeef, Tartarsauce
und Ei

Rauchlachs, Salatgurke
und Meerrettich

Thon, Zwiebeln und Kapern

*Schweizer Freiland Eier

22.00

22.00

22.00
22.00

22.00
22.00

22.00

25.00

25.00

25.00

25.00

25.00

25.00

/ Stk.
/ Stk. Fp
/ Stk. &7
/ Stk. &
/ Stk. 7
/ Stk.
/ Stk.
/ Stk.
/ Stk.
/ Stk.
/ Stk.
/ Stk. @
/ Stk. @



W2

Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséaure,
gemischtes Siisskonfekt

v

Mindestbestellung 10 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

gemischtes Siisskonfekt,

Frichteplatte

&
Mindestbestellung 10 Personen
Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséaure,
Max Havelaar Orangensaft,

gemischtes Siisskonfekt,

verschiedene Cakes,

Schoggimousse im Glas,

Friichtekorb

N2
Mindestbestellung 5 Stiick

Apfeljalousie 2.60/ Stk.
Brownie 2.60/ Stk.
Mandelgipfel 2.60/ Stk.
Nussstange 2.60/ Stk.
Diverse Donuts 2.60/ Stk.
Diverse Cakes 3.00/ Stk.
Sty

Mindestbestellung 5 Stiick

Fruchtsalat im Glas 3.50/ Stk.
Schoggimousse im Glas 4.00/ Stk.
Panna Cotta mit 4.00/ Stk.

saisonalem Fruchtcoulis
Gemischtes Susskonfekt 3 Stk. 3.00/ Stk.

&
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Mindestbestellung 5 Personen
Chips, Nissli, Salzbretzeli

Mindestbestellung 10 Personen

Chaschiiechli, Schinkengipfeli,
Crudité mit 2 Dips,
Blatterteiggeback und Nissli

Mindestbestellung 10 Personen

Grissini, marinierte Oliven, Parmesanmockli,

Tomaten-Mozzarella-Spiessli,
Mini Pizza,

Vitello tonnato,

Focaccia mit Parmaschinken

Mindestbestellung 10 Personen

Curry-Cashewniisse und Wasabindisse,
Mini Frihlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce,
Mini Samosa mit Raita,

Thai Pouletsalat mit Papaya,

Panierte Riesencrevette mit Dip

Platte fiir 5 Personen

Diverse Schweizer Weich- und Hartkéase,
Weintrauben, Walnlisse, Dorraprikosen,
Dorrpflaumen, Datteln,

gemischte Brotli und Butter

Biindner Rohschinken, Coppa, Salami,
Salsiz, Mostbrockli, Blindner Bergkase,
Oliven, Cornichons, Maiskdlbchen,
Cherrytomaten, gemischte Brétchen
und Butter



Mindestbestellung 5 Stiick pro Sorte

Crudité mit Dip 3.50/ Stk.
Tomaten-Mozzarella-Spiessli 3.00/ Stk.
Antipastigemise mit 4.00/ Stk.
Biiffelmozzarell & Rucola im Glas

Thai-Pouletsalat mit Papaya 4.50/ Stk.
Vitello tonnato 4.50/ Stk.
Rindstatar mit Brotchip 5.50/ Stk.
Schwiizer Wurschtsalat 4.00/ Stk.

Focaccia mit Parmaschinken 4.00/ Stk.

Mindestbestellung 5 Sttick pro Sorte

Chaschiiechli
Samosa mit Raita

Frihlingsrollen mit
Sweet-Chilidip

Mini Pizza
Schinkengipfeli

Mini Flammkuchen
Panierte Riesencrevette
mit Dip

Mini Hot Dog

Mini Cheeseburger

Saisonale Suppe im Glas

3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.50/ Stk.

3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
4.00/ Stk.

4.00/ Stk.
4.00/ Stk.
3.00/ Stk.

SOl g

PRR

fiir ca. 5 Personen
Marinierte Oliven (100 g)
Parmesanmockli (100 g)
Blatterteiggeback (60 g)
Pommes Chips (80 g)
Nissli (100 g)

8.50/ Port
10.50/ Port
10.50/ Port

7.50/ Port

7.50/ Port

R ®



Espresso
Kaffee
Kaffee koffeinfrei

Tee, diverse Sorten

Valser mit Kohlensaure
Valser ohne Kohlensaure
Coca Cola

Coca Cola Zero

Ice Tea Lemon

Fusetea Eistee Zero
Rivella Rot

Rivella Blau

Apfelschorle

Elmer Citro

Valser mit Kohlensaure

Valser ohne Kohlensaure

Michel Orangensaft, 1 It
Michel Bodyguard, 1 It
Michel Orangensaft, 33cl

3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.

3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.

5.50/ Stk.
5.50/ Stk.

7.00/ Stk.
7.00/ Stk.
3.50/ Stk.

Luzerner Bier
Feldschlosschen Hopfenperle
Feldschlosschen Alkoholfrei
Feldschldsschen Weizen

Feldschlosschen Original

4.50/ Stk.
4.50/ Stk.
4.50/ Stk.
4.50/ Stk.
4.50/ Stk.



Prosecco DOCG Millesimato, 33.00/ Stk.
[talien

Wunderschéne, hellgelbe und brillante Farbe. In der Nase
fruchtig, harmonisch und leicht sisslich. Feine Perlage.
Ein rassiger und lebhafter Perlwein. Wunderschéne,
hellgelbe und brillante Farbe. In der Nase fruchtig,
harmonisch und leicht siisslich. Feine

Herbstgold weiss 2019, 24.00/ Stk.

Miiller-Thurgau

Aromen von reifen Quitten und Lindenbliiten umschmei-
cheln die Nase. Am Gaumen (lippig mit dezenten Noten
von Banane und Ananas, lieblich und intensiv im Ge-
schmack. Ein echtes Trinkvergniigen

Aigle "Cigales" AOC, 34.00/ Stk.

Testuz 2019

Feine, delikate Aromen nach Lindenbliiten. Im Geschmack
elegant, fruchtig und wunderbar abgerundet

Cherubino Bianco di Merlot 36.00/ Stk.
DOC 2020, Cantina Matasci
Klares helles Gelb. Delikates, blumig, fruchtiges Aroma. Im

Gaumen frisch. Anregende, rassige Saurestruktur. Frisch
und ausgewogen im Kérper

Herbstgold Rot 2019,
Blauburgunder

26.00/ Stk.

Dezenter Duft von reifen Himbeeren und Brombeeren
welche die Nase mit ihrer ippigen Beerenfrucht
Uberwaltigen. Der seidene Tannin-Teppich wird begleitet
von einer prazisen Frucht welche in einem charmanten
Abgang endet.

Melot Selezione d'Ottobre  38.00/ Stk.

2018 Cantina Matasci

Seine elegante, feine Fruchtigkeit und sein harmonisch
runder Kérper vermogen zu begeistern

Rioja DOCa 2017 Egomei  45.00/ Stk.

Intensives Kirschenrot, in der Nase leicht mineralische
Noten und ein intensiver Duft nach siissen, schwarzen
Friichten. Gute Fiille und samtene Tannine. Saftig,
aromatisch und mit viel Finesse und Eleganz



Teller, 28 cm
Suppenschale

Kaffee- oder
Espressotasse mit Unterteller

Messer, Gabel, Loffel
Kaffeeloffel
Schopfkelle / Zange

Champagnerglas
Weiss-, Rotweinglas

Wasserglas, 2.5 dI

2.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
1.00/

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

Korkenzieher
Grosses Messer
Schale

Platte

Korb

Thermoskanne

Tischtuch Stoff, weiss
(1.30m x 1.30m)

Tischtuch Stoff, weiss
(1.60m x 1.60m)

Stoff-Serviette, weiss
Papier-Serviette, weiss

Papier-Serviette, farbig

Besteckset
Pappteller
Plastikbecher

5.00/
15.00 /
12.00 /
14.50 /

8.00/
15.00 /

6.50 /

11.00 /

2.50/
0.20/
0.45/

1.50 /
1.20/
0.90/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.

Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.



Der Besteller erhadlt vom Caterer eine detaillierte
Offerte, die weder fir den Besteller noch fur den
Caterer verbindlich ist. Bei Bestellung via online
Catering Shop nimmt der Caterer nach Eingang
der Offert-Anfrage Kontakt auf um die Details zu
kldren und erstellt eine detaillierte, unverbindliche
Offerte. Nach einer allfalligen Bereinigung der Of-
ferte bestatigt der Caterer den Auftrag in schrift-
licher Form. Eine Vereinbarung kommt dann zu-
stande, sobald der Besteller diesen Auftrag besta-
tigt. Erfolgt die Bestatigung nicht innert der vom
Caterer gesetzten Frist, verliert die Offerte ihre
Gultigkeit.

Kaffeepausen, Working Lunches, Apéros
Bis 48h (Werktags) vor dem Anlass

Abendanlasse & Spezial Events

1-50 Personen

10 Uhr, 2 Arbeitstage vor dem Anlass
51 - 100 Personen

10 Uhr, 5 Arbeitstage vor dem Anlass
mehr als 100 Personen

10 Uhr, 10 Arbeitstage vor dem Anlass

Die Bestatigung des Anlasses und die endgiil-
tige Anzahl der Teilnehmer miissen vom Be-
steller per E-Mail erfolgen, spatestens bis zur in
der Offerte angegebenen Frist. Nach Ablauf
dieser Frist wird die zuletzt bekannte Anzahl
Personen voll verrechnet. Eine Erhéhung/ Redu-
zierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10%
muss mindestens 5 Arbeitstage vor der Veran-
staltung dem Auftragnehmer schriftlich gemel-
det werden und bedarf dessen Zustimmung.

Wenn Bestellungen kurzfristig (Bestellung und
Lieferung am selben Tag) aufgegeben werden,
muss mit Einschrankungen im Angebot gerech-
net werden.

Alle aufgefuhrten Preise verstehen sich inklusive
Mehrwertsteuer und sind in Schweizer Franken.

Montag bis Freitag: 08.30 bis 16.00 Uhr,
Andere Lieferzeiten nach Absprache.

Im Areal pauschal CHF 10.00

(nur Lieferung, ohne Aufbau)

Ausserhalb Areal gemadss individueller Offerte

Je nach gewahltem Angebot stellen wir Ihnen die
bestellten Speisen und Getrénke auch gerne zum
Abholen bereit. Die Preise verstehen sich inklusive
Geschirr und Verbrauchsmaterial. Nicht gedffnete
und unbeschddigte Getrdnke nehmen wir gerne
zurlck. Wir stellen Ihnen den effektiven Getran-
keverbrauch in Rechnung. Bitte vereinbaren Sie im
Restaurant einen Termin fur die Abholung. Be-
schadigtes oder fehlendes Geschirr wird dem Auf-
traggeber belastet.

0-24 h vor dem Anlass: 100 %*
24 - 48 h vor dem Anlass: 50 %*
48 h vor dem Anlass: keine Kosten

*des Bestellwertes

CHF 50.00
CHF 60.00

Mitarbeitende:
Chef de Service:

Ausserhalb der reguléren Lieferzeiten
Mitarbeitende CHF 67.50

Chef de Service CHF 82.50

Es werden die effektiven Kosten verrechnet.



Unsere Gerichte werden taglich in Kiichen zube-
reitet, in denen es verschiedene allergene Sub-
stanzen gibt. Trotz aller Vorsichtsmassnahmen
kénnen wir aufgrund von Kreuzkontamination
nicht vollig ausschliessen, dass ein Allergen vor-
handen ist.

Das Mobiliar, z.B. Tische und Stiihle, muss vom
Besteller iber das Gebaudemanagement orga-
nisiert werden.

Erfolgt vom Veranstalter eine Verdffentlichung
oder Werbung ohne schriftliche Zustimmung vom
Caterer und werden dadurch wesentliche Interes-
sen des Caterers beeintrachtigt, so hat dieser das
Recht, die Veranstaltung abzusagen.

Fur selbst mitgebrachte Weine, die durch unsere
Mitarbeiter ausgeschenkt, gekdhlt und/oder be-
reitgestellt werden, berechnen wir ein Zapfengeld
von CHF 20.00 pro Flasche.

Alle Preise sind inkl. MwSt und in Schweizer
Franken.

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhélt der Auf-
traggeber vom Caterer eine Rechnung mit detail-
lierter Auflistung, in welcher die bezogenen Leis-
tungen (Essen, Getranke, Transport, Material, Per-
sonal), die Mehrwertsteuer und allfallige Verluste
bei Retourmaterial ausgewiesen werden.

Die Rechnung ist innert 30 Tagen ohne Abzug ei-
nes Skontos zu begleichen.

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung
den Gegenwert von CHF 10'000, so ist der Cate-
rer berechtigt, eine Anzahlung von maximal 50 %

des Bestellwertes gemass Auftragsbestatigung als
Vorauszahlung zu verlangen. Die Vorauszahlung
muss spatestens 10 Tage vor dem Anlass auf das
Konto des Caterers eingezahlt werden.

Wir verrechnen keine Geschirrmiete, wenn Sie
bei uns einen Anlass buchen. Wenn Sie Geschirr,
Besteck etc. bei uns mieten, sind die Kosten fiir
Abwasch und Reinigung im Mietpreis enthalten.
Bei Zulieferung gelten unsere Lieferkosten. Feh-
lendes oder beschadigtes Material wird wie folgt
verrechnet:

Geschirr

Teller, 28 cm 12.00 / Stk
Teller, 18 cm 9.00 / Stk
Salat-Teller klein 7.00 / Stk
Apero Food Glaser / Schalen 7.00 / Stk
Suppenschale 7.00 / Stk
Kaffeetasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Espressotasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Besteck

Messer 7.00 / Stk
Gabel 7.00 / Stk
Suppenloffel 7.00 / Stk
Kaffeel6ffel 3.00 / Stk
Schopfkelle 20.00 / Stk
Zange 20.00 / Stk
Glaser

Champagnerglas 7.00 / Stk
Rot-, Weissweinglas 7.00 / Stk
Wasserglas, 2.5 dI 500 / Stk
Zubehor

Korkenzieher 25.00 / Stk
Grosses Messer 30.00 / Stk
Schale 30.00 / Stk
Platte 30.00 / Stk
Korb 25.00 / Stk
Thermoskanne 25.00 / Stk
Tischtiicher und Servietten

Tischtuch Stoff, weiss 1.3 x 15.00 /  Stk.
1.3m 25.00

Tischtuch Stoff, weiss 1.6 x

1.6m

Stoff-Serviette, weiss 7.00 / Stk



Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle
Schaden am Gebaude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -Besucher, seine
Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich
oder ihm selbst verursacht werden. Der Caterer
kann vom Veranstalter die Stellung angemesse-
ner Sicherheiten (z.B. Versicherung, Kaution,
Birgschaft) verlangen.

Soweit der Caterer flr den Veranstalter techni-
sche oder sonstige Einrichtungen von Dritten be-
schafft, handelt er im Namen, in Vollmacht und
fir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter
haftet fur die pflegliche Behandlung und die ord-

nungsgemasse Riuckgabe an den Caterer. Er stellt

den Caterer von allen Ansprlchen Dritter aus der
Uberlassung dieser Einrichtung frei. Die Verwen-
dung von eigenen technischen/elektrischen Anla-
gen des Veranstalters unter Nutzung des Strom-
netzes des Caterers bedarf dessen schriftlicher
Zustimmung.

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch
persdnliche Gegenstande befinden sich auf Ge-
fahr des Veranstalters in den Veranstaltungsrau-
men. Der Caterer Ubernimmt flr Verlust, Unter-
gang oder Beschadigung keine Haftung, ausser
bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz. Mitge-
brachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpoli-
zeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafir
einen behordlichen Nachweis zu verlangen, ist
der Caterer berechtigt. Wegen méglicher Be-
schadigungen ist die Aufstellung und Anbrin-
gung von Gegenstanden vorher mit dem Caterer

abzustimmen. Werden durch das Anbringen/Auf-

stellen von Gegenstanden Beschadigungen ver-
ursacht, so tragt der Veranstalter die Renovie-
rungs-/Reparaturkosten. Die mitgebrachten Aus-
stellungs- oder sonstigen Gegenstande sind nach
Ende der Veranstaltung unverzlglich zu entfer-
nen. Unterlasst der Veranstalter dies, darf der
Caterer die Entfernung und Lagerung zu Lasten
des Veranstalters vornehmen.

Anwendbar ist Schweizerisches Recht. Aus-
schliesslicher Gerichtsstand ist ZUrich.



